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感
謝
抽
選
会
開
催
！

 

味
美

し

せ
ら
知
お
い

創
業
７７
周
年
と

春
日
町
移
転
７
周
年
の

感
謝
抽
選
会
を
行
い
ま
す
！

今
年
も
皆
さ
ま
の
日
頃
の
ご
愛
顧
に
感
謝

の
気
持
ち
を
込
め
て
抽
選
会
を
行
い
ま
す
。

１０
／
５
（
土
）
よ
り
お
買
い
上
げ
５
０
０
円

ご
と
に
抽
選
補
助
券
を
お
渡
し
し
ま
す
。

補
助
券
５
枚
で
１
回
抽
選
で
き
ま
す
。

（※

空
く
じ
な
し
）　

今
年
も
皆
様
の
ご
来
店
を
お
待
ち
い
た
し

て
お
り
ま
す
。ど
う
ぞ
お
楽
し
み
に
。

詳
細
は
１０
月
に
店
頭
と
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
に

て
お
知
ら
せ
し
ま
す
。

昨年の感謝抽選会

瑞
々
し
い
白
つ
ぶ
餡
と
小
豆

つ
ぶ
餡
が
半
分
ず
つ
、
し
っ

と
り
し
た
焼
皮
で
サ
ン
ド
さ

れ
、
さ
ら
に
栗
ひ
と
粒
を
あ

し
ら
っ
た
「
大
ど
ら
」
は
家

族
で
食
べ
れ
る
特
大
サ
イ
ズ

の
和
菓
子
で
す
。
敬
老
の
プ

レ
ゼ
ン
ト
に
も
喜
ば
れ
て
い

ま
す
。
４
〜
５
つ
に
切
り
分

け
て
ど
う
ぞ
。

新
鮮
な
旬
の
栗
を
蒸
し
、
丁

寧
に
実
を
取
り
出
し
て
裏
ご

し
し
ま
す
。
そ
れ
に
砂
糖
を

加
え
た
だ
け
の
シ
ン
プ
ル
な

和
菓
子
で
す
が
、
栗
の
旨
味

を
最
高
に
堪
能
で
き
る
伝
統

の
逸
品
で
す
。

秋
の
味
覚
「
栗
蒸
し
羊
羹
」
は

た
っ
ぷ
り
の
新
栗
の
風
味
と
、

小
豆
蒸
し
羊
羹
の
食
感
が
決
め

手
で
す
。
ふ
く
い
く
と
し
た
栗

の
味
を
ど
う
ぞ
。

鶴
は
千
年
、
亀
は
万
年
と
言

わ
れ
る
縁
起
和
菓
子
の
セ
ッ

ト
で
す
。
鶴
は
つ
ぶ
餡
と
白
餡

の
二
重
餡
が
入
っ
て
し
っ
と
り

し
た
上
用
ま
ん
じ
ゅ
う
製
、

亀
は
こ
し
餡
入
り
で
玉
子
の

風
味
豊
か
な
桃
山
製
の
焼
き

菓
子
に
な
っ
て
い
ま
す
。

最
高
級
市
田
柿
の
中
で
も

特
上
の
赤
柿
に
濃
厚
な
栗
き

ん
と
ん
を
詰
め
、
羊
羹
を
掛

け
ま
し
た
。
「
干
柿
と
栗
き

ん
と
ん
」
こ
の
芳
醇
な
秋
の

味
覚
の
二
重
奏
は
こ
の
時
期

だ
け
の
ぜ
い
た
く
な
和
菓
子

で
す
。

旬
の
鳴
門
金
時
を
焼
き
芋
に

し
て
、
中
を
く
り
抜
き
ス
イ

ー
ト
ポ
テ
ト
に
し
て
い
ま

す
。
そ
れ
を
焼
き
芋
の
皮
に

再
び
詰
め
て
じ
っ
く
り
焼
き

上
げ
る
「
お
い
も
」
は
毎
朝

9
時
頃
焼
き
上
が
り
ま
す
。

お
芋
の
旨
味
を
ど
う
ぞ
。

1
個
　
5
0
0
円

1
個
　
２
3
0
円

1
個
　
２
９
0
円

1
個
　
２
3
0
円

1
箱　
1,
1
5
0
円

1
個
　
３
０
0
円

1
個
　
3
9
0
円

新
鮮
な
香
川
の
完
熟
い
ち
じ

く
の
香
り
を
、
白
餡
と
共
に

丸
ご
と
包
ん
だ
い
ち
じ
く
大

福
は
、
ま
さ
に
至
福
の
味
わ

い
で
す
。
い
ち
じ
く
の
プ
チ
プ

チ
感
も
ク
セ
に
な
り
ま
す
。

国
産
栗
の
風
味
が
濃
厚
な

モ
ン
ブ
ラ
ン
ペ
ー
ス
ト
の
中

に
は
、
フ
レ
ッ
シ
ュ
ク
リ
ー

ム
入
り
栗
き
ん
と
ん
餡
の

大
福
が
入
っ
て
い
ま
す
。
冷

や
し
て
ス
プ
ー
ン
で
食
べ
る

栗
づ
く
し
の
ク
リ
ー
ム
大

福
で
す
。

今
年
収
穫
さ
れ
た
新
栗
を
新

鮮
な
ま
ま
蜜
漬
け
し
、
つ
ぶ

餡
の
大
福
に
仕
上
げ
て
い
ま

す
。
い
っ
ぱ
い
詰
ま
っ
た
ほ

く
ほ
く
の
新
栗
は
つ
ぶ
餡
と

の
相
性
も
抜
群
で
、
ま
さ
し

く
秋
の
味
で
す
。
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名誉総裁賞
表彰状

名誉総裁賞
受賞楯

当
店
の
和
菓
子
「
手
づ
く
り
最
中
楽
々
」
が

今
年
行
わ
れ
ま
し
た

第
二
十
六
回
全
国
菓
子
大
博
覧
会
・
広
島
に
お
い
て

名
誉
総
裁
賞（
技
術
部
門
）を
受
賞
し
ま
し
た
。
　

　４年
に
一
度
開
催
さ
れ
る
日
本
最
大
の
お
菓
子
の
博
覧
会
が

今
年
５
月
に
広
島
で
行
わ
れ
ま
し
た
。

全
国
各
地
か
ら
出
品
さ
れ
た
お
菓
子
の
中
か
ら

名
誉
総
裁
賞
の
ひ
と
つ
に

当
店
の
「
手
づ
く
り
最
中 

楽
々
」
が
選
ば
れ
ま
し
た
。

こ
れ
も
皆
様
の
ご
愛
顧
の
賜
物
と
心
よ
り
感
謝
申
し
上
げ
ま
す
。

手づくり最中楽々

酒楽シュシュシュ

1個　180円

1個　180円

お召し上がりの際に手づくりでいただく最中
です。パリパリの香ばしい最中皮と丹波大納
言のつぶ餡。つくりたての美味しさをお楽し
みください。

たからの手づくり最中は他にも取り揃えております。ご贈答にぜひどうぞ。

「北海道絹手亡豆」の白粒
餡と「さぬきよいまい酒」
さらに「和三盆」を使った
手づくり白最中です。

手づくり白最中

◆日持ち20日間

栗楽々
1個　210円
国産の新栗を新鮮なまま
栗餡にして仕上げた「栗の
手づくり最中」です。
栗の最中はこの時季に限定
です。ぜひどうぞ。

手づくり最中 （秋季限定）

◆日持ち20日間
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ゅ
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ど
ら

い
つ
ま
で
も
お
元
気
で…

い
つ
ま
で
も
お
元
気
で…

秋季
限定


